
Carpaccio     
 
Vitello tonnato 

Beef tataki 

Duo van gerookte zalm en paling

Serranoham met meloen
 
Vis tartaar 

Oesters (2 stuks)

Burrata salade 

Appel feta salade

Zeebaars tiradito

Tonijn tataki

Garnalen cocktail

Zalm tataki
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truffelmayonaise  - rucola - parmezaanse kaas - pijnboompit

gerookte zalm  - paling - creamcheese - tobiko - blini 

serranoham - meloen  - green oil

mini tomaat - basilicum pesto - balsamico

Pink Lady - feta kaas - honingmosterd dressing - pecannoten

sesam - wasabi citrus dressing

sla - wasabi cocktailsaus - krokante nori

ponzu dressing

furikake - ponzu 

Het concept van Petit Verdot 

U bestelt per ronde voor de gehele tafel.
Per ronde bestelt u één gerecht per persoon (evt. met bijgerecht)
Wilt u iets bestellen of vragen? Zet dan uw menukaart rechtop in de houder.
U begint aan een nieuwe ronde wanneer alle gerechten volledig geconsumeerd zijn
Het aantal gangen bij ons is onbeperkt.
Vergeet niet te genieten van ons Grand Dessert buffet.
Bestellen van drank is verplicht. Wij serveren geen kraanwater. 
Verspilling is niet gewenst. Hier worden extra kosten voor berekend.

Koude gerechten

kalfsrollade - tonijn mayonaise - kappertjes

avocado - furikake - mayonaise - ponzu

yuzu tijgermelk - chili en green oil

(vega optie: bietencarpaccio         )

Heeft u een allergie? Vraag naar de allergenenkaart.
Sommige gerechten kunnen we aanpassen, door het weglaten van saus/garnituur.

ossenhaas - sesam - ponzu dressing  



Chinese tomatensoep

Kreeftensoep

Dagsoep

Friet 
Zoete aardappel friet 
Frisse salade 
Champignons
Edamame

Sushi donut

Rainbow maki

Dragon roll

Vegetarian roll

Nigiri  on fire (3 stuks)

Chicken roll

Carpaccio roll 

Chef’s Choice Sushi Plate 

Wagyu beef surf & turf roll (8 st)
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Soep

15 . 
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rivierkreeftenvlees - room

-chef’s choice-

huisgemaakt

Sushi & bites

garnaal - zalm - tobiko

tonijn - avocado - zalm

garnaal - avocado

gefrituurde gepaneerde garnalen - chilisaus

huisgemaakte kleine  loempia - chilisaus

avocado - komkommer 

keuze uit: krokante kip of vegetarisch

 zalm - geflambeerd 

krokante kip - chilisaus

kipdumpling - chilisaus

Bijgerechten
     extra om te delen
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22 . soyabonen

Pokebowl

Karaage kip

Gyoza kip

Ebi Fry

Springroll

Takoyaki
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krokante kip - mango 

carpaccio - creamcheese -truffelmayonaise

A . 

B .  

samengestelde mix van sushi en sashimi voor +- 2 personen

Buiten de kaart om

€  5,50

€ 12,50

Gerechten om te delen, tegen een supplement 

sushi gevuld met krokante garnaal en avocado met topping van
geflambeerde wagyu ribeye en soya-teriyaki saus

mayonaise
aïolie

inktvis poffertjes  - soya knoflook dressing

Heeft u een allergie? Vraag naar de allergenenkaart.
Sommige gerechten kunnen we aanpassen, door het weglaten van saus/garnituur.



Spare ribs

Ossenhaas puntjes  
 
Entrecôte
 
Tournedos

Rib-eye roll

Eendenborst 

Teppanyaki kip

Zalmfilet

 Botervis

Sliptong

Coquille

Gamba gevuld met varkenshaas

Tofu agedashi

Gegratineerde portobello

Aubergine puntjes  
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ossenhaas puntjes op oosterse wijze bereid

malse entrecôte met aziatische chimichurri 

ossenhaas medaillon met Petit Verdot jus

op de huid gebakken eend met fruitige port saus

gevulde garnaal gebakken met knoflook en peper

zachte tofu met vegetarische dashi bouillon en kimchi

gebakken kippendij-filet met teriyaki saus

gebakken zalm met teriyakisaus

boterzachte vis met licht kruidige red currysaus en taugé

gebakken sliptong met krokante knoflook en red currysaus 

gestoomde St. Jacobsschelpen gegarneerd met glasnoodle en knoflook

Warme gerechten

gevuld met pesto, walnoot, tomaat en kaas 

gemarineerde spare ribs

krokant gebakken en met huisgemaakte saus 

dun gesneden rib-eye gevuld met venkel en asperge, met soya knoflook dressing

Heeft u een allergie? Vraag naar de allergenenkaart.
Sommige gerechten kunnen we aanpassen, door het weglaten van saus/garnituur.

 Word member van de Petit Verdot Club.
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